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Das Bio-Hotel Daberer und Sissy Sonnleitners »Kellerwand«
stehen fUr unterschiedliche Kichen. Bei genauerer
Betrachtung sind sie sich heute jedoch »natdirlich« nahe.
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Bi0-HOTEL DABERER Stephanie und Sissy Sonnieitner mit Christian und Inge .
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Dakerer im Krautergarten des Rio-Hotels Daberer in St. Daniel, eines der ersten

Bio-Hotels in Osterreich
[ nge Daberer erzihlt: »Vor dreiflig Jah-
i renwaren wir echte Exoten, Bio-Voll-
i wertkiiche war fir die Gailtaler ein
Fremdwort, das schlicht mit Kérndlfut-
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| ter iibersetzt wurde.« Was damals nur et-
was fitr »Okoschlapfen« war, ist jetzt mo-
dern, absoluter Zeitgeist. Die reine Voll-
wertkiiche wurde im Laufe der Jahre
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dem Bediirfnis und Geschmack der Gis-
te angepasst, wurde verdndert und erwei-
tert. Heute sieht sic neben der dster-
reichischen Naturkiiche und einer leich-
ten, mediterranen Alpe-Adria-Kiiche
tiglich auf der Speisekarte. Der Bioan-
teil der Zutaten liegt bei 8o 9. »Die Bio-
Austria-Garantie« iiberpriift unser Haus
mehrmals jihrlich. Bio als Qualitdesver-
stindnis schafift Vertrauen.«

Nur fiinf Kilometer von St. Daniel
entfernt liegt Kétschach-Mauthen, das
unter anderem durch das Restaurant
»Landhaus Kellerwand« von Sissy Soin-
leitner bekannr ist. 1976 begann sie ge-
meinsam mit ihrem Mann, ihr Gasthaus
im englischen Landhausstil mit einer ge-
pflegten Kiiche Schritt fiir Schritt umzu-
setzen. Gehobene internationale Kiiche
iiberseizt in die kirntnerisch-friulani-
sche Geschmackswelt brachten ihr rasch
viele Auszeichnungen und die Aufnahme
in die Riege der besten Kéchinnen
Osterreichs.

Inge Daberer und Sissy Sonnleitner
sind Schwestern, und in beiden Betrie-
ben hat bereits die nichste Generation
das Ruder in die Hand genommen.
Christian Daberer ist Restaurantleiter
und Sommelier, Stefanie Sonnleziner steht
in der Kiiche an der Seite ihrer Mutter.
Beide sind hinsichtlich Qualitit und
Nachhaltigkeit von Bio iiberzeugt. Ge-
nuss ist in beiden Hiusern die Verbin-
dung von Tradition, Gegenwart, Region
und Lebensphilosophie. Daberer und
Sonnleitner verstehen sich ais Manufak-
turisten — wichtig sind dic rigorose An-
passung an den Reigen der Jahreszeiten,
die Frische der Zutaten sowie die
Schlichtheit und Urspringlichkeit des

SEPTEMBER 2008 FALSTAFF

Zum eigenen Gebrauch nach §42a UrhG. Anfragen zum Inhalt und zu Nutzungsrechten bitte an den Verlag.

FOTO; AMA BIOARCHIV

Geschmacks. Heimische Produkte, die
Geschichren erzihlen. Der Kése vom na-
hen Bergbauernhof und dazu frisches,
knuspriges Brot. Almochsenfleisch und
Wild aus der Regicn.

Was vor dreiflig Jahren noch undenk-
bar war, ist heute ganz normal: keine
Zwei-Klassen-Okos und Gourmetgis-
tegesellschaft, sondern ein Gast in bei-

den Hiusern.

*Lobas: Lifestyle of Health and Sustain-
abilty, also Menschen, die einen gesunden und
nachhaltigen Lebensstil pflegen.

F eAdressen

Bio-Hotel Daberer*™= Vital & Spa - 5t. Daniel
9635 St. Daniel in Kérnten

Tel.. +43/(0)4718/550

Fax: +43/(0)4718/590-310
www.bichotel-daberer.at

Restaurant Landhaus Kellerwand
Fam. Kurt und Sissy Sonnleitner
9640 Kétschach-Mauthen

Tel.. +43/(C)4715/269
www.sissy-sonnleitner.at

/

Seite: 2/2




